
 

Dieser fruchtbetonte Rosé Champagner kommt aus dem Süden der Champagne, aus der Côte de Bars.
Wie bei allen Champagner fand auch bei diesem die 2. Gärung in der Flasche statt, gefolgt von mehreren
Jahren Lagerung auf der Feinhefe in der Flasche.
Durch die lange Lagerung in der Flasche, wird die Perlage sehr fein und gut eingebunden.
Man muss kein großer Champagnerkenner sein, um diesen würdigen zu können. Champagne de
Barfontarc Rosé Brut macht Spaß und ist etwas Besonderes!

Hellrosa Farbe. Aromen von Erdbeeren und Kirschen. Frisch und Lebhaft Ein äußerst Femininer
Champagner mit feiner Balance.

Champagne Barfontarc
Rosé Brut

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Champagne

12,00 %

10,5 g/L

4,06 g/L

Stahltank

7-9 Grad

Speisenkombination

Fischgerichte, Kaviar, Risotto

Artikelnummer: 262033

Chardonnay, Spätburgunder/Pinot Noir,

brut

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


